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Liebe Giiste,
herzlich willkommen in den Daudert Stuben auf dem Oechsle Fest 2026!
Unsere Familie ist von Beginn an Teil des Oechsle Festes — inzwischen bereits zum 39. Mal. Diese langjihrige
Verbundenheit erfiillt uns mit groer Dankbarkeit und ist fiir uns zugleich Ansporn, Sie Jahr fiir Jahr mit Herzlich-

keit und Gastfreundschaft zu verwohnen.

Den Grundstein legten meine Eltern Alwine und Manfred Daudert, die seit 1966 zunéchst die Gaststitte ,,Wald-
horn* und spéter das Gasthaus ,,Stadt Pforzheim* in Dillweiflenstein mit viel Leidenschaft fiihrten.

Meine eigene gastronomische Lauftbahn begann mit der Ausbildung zum Koch in der Schweiz. Pragende Stationen
waren unter anderem das Hotel National in Luzern, das Hotel Beau-Rivage in Lausanne sowie das Hotel

Tschuggen in Arosa. Den Abschluss meiner Ausbildung absolvierte ich an der Hotelfachschule Luzern.

Diese Erfahrungen, verbunden mit unserer langjdhrigen Familientradition, pragen bis heute unsere Philosophie: Sie
als unsere Giste mit Qualitdt, Herzlichkeit und persénlichem Service zu begeistern.

Vielen Dank fiir Ihr Vertrauen und dafir, dass Sie unsere Géste sind.
Wir wiinschen Thnen schone Stunden, gute Gespriache und viel Freude auf dem Oechsle Fest 2026.
Herzlichst

Familie Daudert und das gesamte Team




ten aus unserer Kiiche
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Hausgemachte Maultaschen und ziinftige Spezial




Tagesspezialitdten (11.30 Uhr -15.00 Uhr)

Freitag 21.8.
SpieRBbraten mit Pfifferlingen

und Kartoffelpiiree 12,90

Samstag 22.8.
Schweinefilet mit Krauterbutter,

Jeremias Pfifferlings Nudeln 13,90

Montag 24.8.
Cordon Bleu

Pommes Frites und Buttererbsen 13,90

Dienstag 25.8.
Paniertes Schnitzel
in Butterschmalz gebraten

mit Kartoffel-Gurkensalat 12,90

Mittwoch 26.8.
Zwiebelrostbraten

und hausgemachte Spatzle 14,90

Donnerstag 27.8.
Schweinefilet mit PfifferlingssoBle

Pommes Frites und Krautsalat 13,90

Freitag 28.8.
Lachsragout mit Champignons

an Hummerso6Ble, und Niideli 13,90



Samstag 29.8.
Ziircher Sahnegeschnetzeltes
mit frischen Champignons

und -Bandnudeln 12,90

Montag 31.8.
Rinderhiiftstreifen “Stroganoff”

mit Farfalle-Niideli 13,90

Dienstag 01.9.
Rinderroulade mit Kartoffelpiiree

und Buttererbsen 13,90

Mittwoch 02.9.
Rumpsteak mit Pfeffersoflle und

Pommes Frites 14,90

Donnerstag 03.9.

Saiten mit Linsen und Spatzle 12,90

Freitag 04.9.
Norwegischer Fjord —Lachs mit

Pfifferlingen und Kartoffelpiiree 13,90

Samstag 05.9.
Schweinefiletstreifen ,,Calvados”

mit Jeremias-Niideli 13,90



Speisekarte

1 Maultaschen geschmelzt mit hausgemachtem Kartoffelsalat 14,50

2 Maultaschen mit PfifferlingssoBle, mit hausgemachtem Kartoffelsalat 15,50

3 Maultaschen Duo mit PfifferlingssoRle, Zwiebelschmelze und hausgemachtem Kartoffelsalat 16,00

4 Lachstartar mit Reibekiichle, Sauercreme und Blattsalat 16,90

5 % Ente aus dem Grillofen mit Apfelrotkraut und Kartoffelknédel 16,90

6 % Ente aus dem Grillofen mit Kartoffelsalat 19,90

7 Tafelspitz (vom Rind) mit MeerrettichsoRe, Preiselbeeren und Kartoffelknédel 17,90

8 ,,Enzauenteller” Bratwurst, Fleischkdse, Maultdschle, Zwiebelschmelze, Kasespatzle, Schupfnudeln, Sauerkraut 18,90
9 Lachsforellenfilet vom Grill mit Pfifferlingss6Ble und Kartoffelsalat 25,90

10 Zwiebelrostbraten mit Kartoffelsalat 26,90

11 Rumpsteak mit PfifferlingrahmsoRle, Pommes Frites und Krautsalat 27,90

12 Rumpsteak mit ,,Café de Paris Butter nach Rezept von Brice aus Annecy”, Pommes Frites und Antipasti 27,90
13 Kalbsrahmgeschnetzeltes mit frischen Pfifferlingen, Spatzle und Antipasti 26,90

14 Oechsle Chees-Burger (120g) mit Pommes Frites, Bacon,Kédse und Farmersalat 13,90

15 Zwei Garnelen-Spiefe mit Knoblauch - Cocktail-Dip und Baguette 13,90

16 Gebackener Camembert mit Preiselbeeren, Pfirsich und Wurzelbrot 12,50

17 Flammkuchen mit Speck, Zwiebeln und geriebenem Kase 9,50

Deftiges

18 SpieBbraten mit Kartoffelsalat 14,50

19 SpieBbraten mit Kartoffelknodel und Apfelrotkraut 16,50

20 Gefiillte Kalbsbrust (Rezept Alois Eichelmann) mit Kartoffelsalat 15,50

21 Gefiillte Kalbsbrust (Rezept Alois Eichelmann) mit Kartoffelknédel und Apfelrotkraut 17,50
22 Ofenfrischer Fleischkdse mit hausgemachten Kartoffelsalat 9,50

23 Schaschlik mit Brétchen 9,50

24 Schaschlik mit Pommes Frites 12,50

25 Bratwurst mit Brotchen 4,50

26 Currywurst mit Pommes Frites 8,50

27 Pommes Frites 4,00

28 Zwiebelkuchen 3,50

29 Paniertes Schnitzel in Butterschmalz gebraten mit Kartoffelsalat 14,00

30 Paniertes Kase-Schnitzel in Butterschmalz gebraten mit Kartoffelsalat 15,00

31 Frische Pfifferlinge im RahmsoRle mit Kartoffelknodel 13,50

32 Schupfnudeln mit Specksauerkraut 9,50

33 Pfannengyros (vom Schweinefilet) mit Tzatziki, Pommes Frites und Krautsalat 15,50

34 ,Hahnchenkorbli“ Panierte Hihnchenbrust, gebackener Hihnchenschlegel, Chicken Wings, Pommes Frites, Mango-Dip 15,50

4



Vegetarisch

35 Allgauer Kasespatzle 9,50

36 Rahmnudeln mit Pfifferlingen 12,50

37 Flammkuchen mit Pfifferlingen, Tomaten, Zwiebeln und geriebenem Emmentaler/Mozzarella Kise 9,50
Vegan

38 Feldsalat an Walnussdressing mit Quinoa, gebackenen Falafel Ballchen, vegane Sauercreme 9,90

Vesperkiiche

39 ,,Obatzda” Kase Kdsespezialitat, mit Radiesle, Brezel und Butter 10,50

40 Kaseteller Kasewiirfel, Trauben, Brezel 13,50

41 Angemachter Schwartenmagen mit Wurzelbrot

42 Wurstsalat in Essig / Ol mit Zwiebeln, Gurke, Ei, Tomate und Brotchen 12,90

43 StraRburger Wurstsalat mit Kise in Essig / Ol mit Zwiebeln, Schnittlauch, Gurke, Ei und Brétchen 13,90

44 ,,Gourmet Vesperplatte” Ger.Schinken, Schwartenmagen, Schinkenwurst, Bauernbratwurst, Kasewiirfel
Wourzelbrot 15,90

Salate

45 Salatteller klein 5,90

46 Blattsalate mit Kirschtomaten und Burrata 13,50

47 Blattsalate an Maultaschenstreifen mit French Dressing 13,50

48 Blattsalate an Garnelen-SpieBen mit Walnussdressing und Pesto-Curry Dip 15,50

49 Blattsalate an Rumpsteak Streifen mit Walnussdressing und Pesto-Curry Dip 19,50

50 Blattsalate an Streifen der Lachsforelle mit Walnussdressing und Pesto-Curry Dip 19,50

SiiBe Kiiche

51 Crépe - Zimtzucker 5,50

52 Crépe - VanillesoBBe 6,50

53 Crépe - Nougatcreme 6,50

54 Crépe - Eierlikor 6,50

55 Crépe - Grand Marnier 6,50

56 Crépe - Schattenmorellen und Schmand 6,50

57 Crépe - Banane und Nougat 7,00

58 Crépe - ,,A la Chef” (mit Banane, Nougat, Grand Marnier und VanillesoRe) 7,50

59 Wiener Rahmapfelstrudel mit VanillesoBe 7,50

60 Wiener-Kaiserschmarrn mit Schattenmorellen und Vanille-SoR3e 8,50

61 Créme brulée mit Schattenmorellen 6,90

62 Panna Cotta mit Schattenmorellen 6,90

63 Weilles Schoko-Mousse mit Schattenmorellen 6,90
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UNSERE SPEZIELL FUR SIE
AUSGEBAUTEN OECHSLE-WEINE

,2Oechsle-Gold“ 2025er, Riesling trocken (84° Oechsle*)
Weingut HauBermann - Warttemberg

Ein spritziger, fruchtig-frischer Riesling mit Aromen nach Zitrus und
exotischen Frachten. Der ideale Sommerwein und Speisenbegleiter .
Uberzeugt durch vollen Geschmack und einen lang anhaltenden Abgang. .

,Oechsle-Rubin“ 2025er, Rotwein Cuvée (89° Oechsle*)
Weingut Jaggy - Warttemberg

Wir haben fur das Oechsle Fest aus den Sorten Merlot, Acolon und Regent
ein neues Rotwein-Cuveé kreiert. Ein vollimundiges Geschmackserlebnis - .
rund und gefallig.

,2Oechsle-Rosé" 2025er, Schwarzriesling Rosé (90° Oechsle*)
Weingut Plag - Baden

Frische Aromen nach Himbeeren, Erdbeeren und Waldfrichten.
Angenehme Fulle, fruchtig und gut strukturiert.

* Die angegebenen Oechsle-Grade bezeichnen den Zuckergehalt der Weintrauben, aus denen der jewellige Oaechsie-Wein :

gekeltert wurde. Die Einheit I1st nach dem Plorzheimer Goldschmied Christian Ferdinand Oechsle (1774-1852) benannt

DAS OECHSLE FEST-GLAS 2026

Der diesjahrige Winzerbecher mit dem Slogan ,Hochge-
fahl und Hochgenuss® wurde von der Designstudentin
Marlon Meyer gestaltet. Inspiriert von Erinnerungen an
den Klettergarten zeigt das eine Motiv den Weg von per-
sonlichen Herausforderungen zu gemeinsamen Erfolgs-
erlebnissen. Auf der anderen Seite steht das Oechsle
Fest fur Begegnung, Lebensfreude und die Vielfalt sei-
ner Besucher. Der Entwurf nutzt die besondere Form

des rundum bedruckten Glases: Erst durch Drehen und
Betrachten entsteht aus den sich Uberlagernden Moti-
ven ein vollstandiges Bild. So macht das Glas das Motto
JHochgefihl und Hochgenuss” sichtbar und erlebbar.
Prasentiert wird der Winzerbecher von den Pforzheimer
Unternehmen G.RAU und ADMEDES. Erstmals haben sie
daflr Studierende der Fakultat fOr Gestaltung der Hoch-
schule Pforzheim eingeladen, die Gestaltung des Bechers
zu Ubernehmen. Erhaltlich ist der Winzerbecher bei allen
Wirten und in der Tourist-Info am SchloBberg.

Pfand- / Kaufpreis Winzerbecher: 1,00 €




7 Getranke

Weilweine 0,251, ( Verkauf als Liter Flasche alle 24,90 )

65 Oechsle Gold Weingut HauRermann 2025, Riesling trocken, Fruchtaromen 6,50
66 Pinot Grigio trocken, Weingut HauBermann 2025, kraftig, mild, feines Sortenaroma 6,90
67 Riesling trocken Weingut HauBermann 2025, fruchtig, frisch animierend 6,90
68 WeiBburgunder trocken Weingut Plag 2025, Ananas-Aprikosen-Aroma 6,90
69 Riesling trocken Weingut HauBermann 2025, edle Traube, volle Frucht, harmonisch 0,75 | 24,90
70 Grauburgunder Weingut HduBermann 2025, vollmundig, fruchtig, frisch 0,75 | 24,90
71 Gewiirztraminer Weingut Plag 2025, liebliches wiirzige Aroma, 0,75 | 24,90
72 Chardonnay trocken Weingut HauBermann 2025, elegant, kraftig 0,75 | 24,90
73 Sauvignon Blanc Weingut HauBermann 2025, ausgepragte Fruchtaromen 0,75 | 24,90
74 WeiBburgunder trocken, Weingut Plag 2025, feinfruchtig, elegant, ausgepragter Charakter 0,75 | 24,90

Rosé 0,251 ( Verkauf als Liter Flasche alle 24,90 )

75 Oechsle Rosé Weingut Plag 2025, halbtrocken, Himbeer-, Erdbeer- Aromen, fruchtig, gut strukturiert 6,50

76 Trollinger Rosé Weingut HduBermann 2025, halbtrocken, Qualitatswein, fruchtiger, WeiBherbst 6,90
77 Rosé trocken Weingut HauBBermann 2025, fein, fruchtig, elegant, Rosenduft 6,90
78 Rose Cuvee halbtrocken Weingut Jaggy 2025, fruchtig, ausgepragte Fruchtaromen 6,90

79 Rosé trocken HdauBBermann 2025,Lemberger,Spatburgunder,Muskattrollinger, spritzig animierend 0,751 24,90
80 Lemberger Rose fruchtig, Weingut Plag, 2025 ,Cassis, Waldbeeren und Zitrus, verspielte Sdure 0,75l 24,90
81 Muskattrollinger, Weingut HauBRermann 2025, animierende SiiBe, Holunderbliiten-Duft 0,75l 24,90

82 Rose Cuvee trocken, Weingut Jaggy 2025,harmonisch eingebundene Saure, Fruchtaromen 24,90

Rotweine 0,251 ( Verkauf als Liter Flasche alle 24,90 )

83 Oechsle Rubin WG Jaggy 2025, Spitzenwein, besondere Note, volle Frucht, Rotwein Cuvee 6,90
84 Lemberger trocken Weingut HauBermann 2024, Qualitatswein, kraftiger, dunkler, vollmundig 6,90
85 Trollinger Lemberger HduBermann 2024, vollendeter Rotwein halbtrocken, vollmundig, elegant 6,90
86 Schwarzriesling trocken Weingut Plag 2025, dunkles Beerenfriichtearoma 6,90
87 Schwarzriesling Weingut HauBermann 2025, halbtrocken, fruchtig, Duft nach roten Beeren 0,75 | 24,90
88 Lemberger trocken, Weingut Plag 2023, dunkle Beeren, kraftiger Korper, ausdruckstark 0,75 | 24,90
89 Merlot trocken Weingut Plag 2023, trocken, vollmundig-kraftig, Waldbeerig 0,75 28,90
90 Neuer SiiRer Wein 0,25 | 3,90
Qualitdtsweinschorle 0,25 191 wei | 92 rot | 93 rose 4,50
Sekt 0,1 194 weil} | 95 rose 4,00

Sekt 0,7 1 96 weil} | 97 rose 23,90
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Spritz & Cocktails

98 Aperol Spritz 7,50

99 Hugo (Sekt, Holunder, Soda, Minze) 7,50

100 Lillet Wild Berry 7,50

101 Prosecco auf Eis 7,50

102 Sarti Spritz ( Prosecco, Soda, Aromen wie Blutorangen, Mango, Passionsfrucht) 7,50

103 Sommerschorle (Rose, Holunder, Soda, Minze, Limette) 7,50
Alkoholfreier Spritz
104 Holunder Spritz (Holunder, Soda, Lemon) 6,50

Alkoholfreie Getranke

105 Coca Cola 0,33 | (Flasche) 4,20

106 Coca Cola Zero 0,33 | (Flasche) 4,20

107 Mezzo mix 0,33 | (Flasche) 4,20

108 Fanta 0,33 | (Flasche) 4,20

109 Liebenzeller Gourmet Wasser 0,5 | (Flasche) 4,80

110 Liebenzeller Gourmet Wasser 0,75 | (Flasche) 6,80

111 Liebenzeller Apfel-Schorle Gourmet 0,5 | (Flasche) 4,80

112 Liebenzeller Johannisbeer-Schorle Gourmet 0,5 | (Flasche) 4,80

HeiRgetranke

114 Haferl Darboven Kaffee 3,40

115 Espresso 3,00

116 Cappuccino 3,80

117 Latte Macchiato 3,80

118 Milchkaffee 3,80

119 Tee (Schwarz, Pfefferminz, Friichte) 3,40

Liste der Allergen in den Speisen an der Theke

Allergene AFG Getrinke siehe Flasche. Alle Weine/Sekt kénnen Sulfide und Schwefeldioxid enthalten.
Preise in Euro inkl. Ges. MwSt., Bedienung. Betreiber: Gastrosyst GmbH
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im Volksbank Haus

Volksbank Haus Pforzheim

i 01 11 .26 Ziinftiges Essen & regionale Weine

08 :\0.26 ¢ Taglich ab 11 Uhr
Live Musik an den Wochenenden

Reservierungen unter reservierung@gastrosyst.de
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